PRODOTTI DIRETTAMENTE DALL ITALIA A " T n " I u & " l R c “ TUTTO E FATTO IN CASA
€47 = — ” ?‘:_ |

JAMBON CRU SAN DANIELE DOP

Le jambon de San Daniele est une excellence ltalienne,
il est e fruit d'une fabrication artisanale ancestrale

BURRATA PUGLIESE (1256)

Notre bijoux au ceeur tendre
(ceeur rempli d'une onctueuse creme lactée)

MOZZARELLA DI BUFALA (1256)

La Madone de Naples
(ferme et fondante)

KOS FABULEUX PRODUITS b PARTAGER

REALE

Servis avec vos prodotti, de la foccacia toute chaude au parmesan et a Uhuile d'olive

1 produit : 7°¢ 2 produits : 13% 3 produits: 18¢ 4 produits : 23¢ 5 produits : 28 ¢

MORTADELLA AL PISTACCHIO JAMBON CUIT A LA TRUFFE / +2¢
Viande de porc choisie, Cest un jamhon tendre et parfumé, farcie de truffes.
avec l'addition de Pistache ILest salé, lié & la main et cuit & la vapeur
GORGONZOLA DOP STRACCIATELLA FONDENTE

Fromage bleu crémeux,
provenant de Lombardie

Le coeur crémeux
de la burrata

CARCIOE] ALLR ROMANA BURRATA PUGLIESE AL TARTUFO (1006)
tomate cerises, huile dolive, [?oivre noir Saveur de truffe s'associant parfaitement

a lonctuosité de la creme

Servi avec vos prodotti,de la foccacia au parmesan et & Uhuile d'olive !

VERDURA
14,5¢
Aubergines, courgettes, poivrons grillé,

INSALATA

ITALIANA
155¢
Salade verte, tomates,

artichauts a la Romaine, tomate sechés, jambon cru de parme, burrata pugliese,

poivrons farcies, copeaux de parmesan, roguette

copeaux de parmesan, origan

& CARPACCLO

LOLO MANZO IL POLPO BABY
14,5¢ 145¢
Carpaccio de heeuf, Carpaccio de poulpe,
copeaux de parmesan, roguette, tomates cerises, roquette, citron,
citron, huile d'olive huile dolive, poivre noir

Pour accompagner tous vos plats : petite salade verte ou salade de tomates : 7 ¢

Tomate, mozzarella, apreés cuisson : straciatella fondante , basilic, huile d'olive, plmentdEspellette

Cocktail : Pesca haby

LA NOSTRA PASTA

PENNE AL GORGONZOLA DOP LINGUINI ALLA CARBONARA  PENNE AL PESTO E JAMBON CRU LINGUINI AL SALMONE PENNE AL TARTUFO BIANCO
14¢ 1450¢ 1450 14,50 ¢ 16,50
Fromage bleu crémeux, parmesan, Lardons fumés, jaune d'ceufs, Pesto de basilic épais, tomates cerises, Saumon fumé, Créme de truffe, parmesan,
herbes fraiches parmesan, herhes fraiches Jamhon cru, parmesan, hasilic frais pluches d'aneth copeaux de truffe, herbes fraiches
Extra Stracciatella : 4€
Les deux fréres vous suggerent leurs cocktails préférés pour chacune de ses pizze*
L'INEVITABILE | CREMOSI
Cazzo che buono ! E meglio di una donna, cazzo !
MARGHERITA . : e 12¢ DONNA SANTINA 14¢
Tomate, mozzarella, aprés cuisson : - basilic frais Créme, mozzarella, jambon blanc superleur gorgonzola DOP Aprés cuisson pancetta
Cocktails : Spritz classico Cocktail : Green Cadet
ATOMICA ....... .135¢ SALMONE : 145¢
Tomates, mozzarella, jambon blanc superleur champlgnons de pans Créme, mozzarella, Aprés cuisson - mquette saumon fume, pesto
Cocktail : Classic negroni Cocktail : Sureau amore
3 FORMAGG]I .. .135¢ NONNA ANTONINA 135¢
Tomates, mozzarella, gorgunzola DOP parmesan DOP Créme, mozzarella, chevre, Aprés cuisson : Amandes, miel (ah)
Cocktail : Green cadet Cocktail : Pesca baby
4 STELLE........ .135¢
Tomates, mozzarella, jambon blanc supérieur, chévre
Cocktail : Spritz classico PIZZE BIANCHE
Portami la bianche, portami la felicita !
ZIA SPIANATA : W45°  FRATELLO MARCO “ e 155
Tomates, mozzarella, spianata plcante Mozzarella, Aprés cuisson : Motadelle plstachee de Bulogne mozza di bufala, éclats de pistache
Cocktail : Sureau amore Cocktail : Ciciobello
NAPOLETANR oo 13¢
Tomates, mozzarella, anchois, capres olives
Cocktail : Classic negroni | BI0IE |.|.|
TFRATELI.I] AuNTllNI[lf. ........ i i L5 Ma che prestigio !
omates, mozzarella, saucisse fenouil, poivrons grl és maison, 0|gnons
Cocktail : Classic negroni MA' CHE' BUFALA. 16°
Tomate, mozzarella, Aprés cuisson : Jamhun de parme DOP roquette, mozza di bufala,
FANTASIA . L135¢ tomates cerises, copeaux de parmesan, pesto
Tomates, mozzarella, ail, oignons, parmesan DOP Cocktail : Sureau amore
Cocktail : Pesca hab
e e INSTA TARTUFO . . 17
VEGETARIANA L45E Mozzarella, huile de truffe blanche, Apres cuisson : Jamhon blanc truffé, basilic frais
Tomates, mozzarella , courgettes, aubergmes artichauts, tomates séchées Cocktail : Amaretto sour
Apres cuisson : roquette copeaux de parmesan, tomates cerises
Cocktail : Spritz classico
CALZONE........ .135¢
Tomate , mozzarella, jambon blanc supeneur champlgnons de pans ceuf
Cocktail : Amaretto sour EXTRA: EEufE 1¢/ Stsraci;iljtella,l hurrata,dmﬁzza di hl}J]fala ; AE " 5 35¢
ambon cru San Daniele, mortadelle pistachée, jambon hlanc truffé : 3,
STRACIATELLA THAMOD oo 15¢

PIZZA, AMORE & FANTASIA

@ Antonio E Marco Morreale

antonioemarco_morreale

HORAIRE D'OUVERTURE : Mardi au Samedi 11:30 /14:00 - 18:30/22:30 - Dimanche 12:00/14:00 - 18:30/22:30
Prix nets en euros - Service compris




I WL

Quando il vino & buono, devi berlo !

uns Rovges § h
12cl  37.5cl 75cl

TOSCANA
CHIANTI SAN LORENZO DoCG « Melini »............. 4551655 268

The Sicilian classic : distingue les hommes des grands gargons.

ABRUZZ0
MONTEPULCIANO D'ABRUZZO DOC «Zzaccagnini» ............ 29¢

Structure robuste, et finement épicée.
L'accord parfait avec 'une de nos pizzas Insta Tarufo.

Le symbole de la Sicile authentique, robe rouge rubis et bouguet de fruits frais.

PUGLIA

MARU Negroamaro Salento IGT « Castello Monaci » ...........co...oreoocrereec. 26¢
Cest le temps de L'amour, le temps d'un bon vin, vin grenat des notes de maquis
méditerranéens et d’eucalyptus.

EMILIO ROMAGNA

LAMBRUS C0 Grasparossa di Castelvetro Amabile DOC

« Gaetano Righi » 19.5¢
Le vin rouge pétillant italien ultime, fruité et sauvage, la classe a ltalienne.

VINS DE PRESTIGE
TOSCANA

LE ORIGINI Amarone della Valpolicella classico DOC

riserva « holla » 75¢
Le vin que notre grand-pére a bu pour son mariage. Confiture, poire mdre, vanille,
réglisse et bois de cédre.

VENETO

VALPOLICELLA SOLANE Ripasso classico superiore DOC

« Le Poiane » 43¢
Aussi bon que Cristiano Ronaldo a la Juventus de Turin,

arémes prononcés de fruits rouges

VINS ROSES

SICILIA

ROSATO Terre Siciliane IGT Tenuta « Rapitala »............... 4551255 22¢
La star de l'apéro en marcel. Floral et fruité, saveur séche.

PRHVENEE

COTE DE PROVENCE « Chateau Minuty Le M» ....o.ooo.orree. 36°¢

Le daron de la « French-Riviera », ardmes gourmands d'écorces d'orange
et de groseille

VINS BLANCS
SICILIA

PIANO MALTESE Bianco Terre Siciliane IGT

«Rapitala » 45¢...125¢..22¢
Le cador des Tassilunois. Fruité, accompagné d'un corps qui fascine

pour sa personnalité.

SICILIA

MOSCATO DI PANTELLERIA Liquoroso DOC

« Pellegrino » (Btl 50 cl) 24°¢
No mosca, no sex ! persistant avec des notes fruitées de confiture de prune

et d'abricot.

SICILIA

GRAND CRU chardonnay Terre Siciliane IGT « Rapitala »....................... 8¢
Sensations fruitées et douces typiques du chardonnay. Idéal avec une Atomica.

On parlerait presque d'un complot.

VINS EFFERVESCENTS

PROSECCO Riccadonna Extra Dry DOC 5,5¢ 25¢
Le vrai bon Prosecco d'ltalie !

RUINARD Btanc de blanc

Pour se faire remarguer con una bella ragazza ! 110¢

IL COCKTAIL ITALIAN®

18cl

SPRITZ CLASSICO 18¢cl ..o 8,5¢ CLASSIC NEGRONI 18¢cl ... 9¢
? La base (et le tueur) E La classe a dallas...

Aperol / Prosecco Martini rouge / Campari

Orange / Eau pétillante Gin / Orange

CICCIOBELLD 18cl oo 8,5¢ GREEN CADET 18l oo 8,5¢
? Le dévastant ... ? Léger et floral...

Prosecco / Sirop de fraise Mouton Cadet Sauvignon blanc

Framboise / Feuille de Menthe Sirop de sucre de canne
Zeste de citron vert / Framhoises

SUREAU AMORE 18¢l ..o 8,5¢
Notre péché mignon PESCA BABY 18cl ..o 8,5¢
Prosecco / Sirop de fleur de sureau Luxardo Le tombeur
Menthe fraiches / Groseille Martini blanc / Prosecco
Citron vert Sirop de peche / Feuille de menthe
Groseille
SENZA ALCOOL
AMARETTO SOUR 18¢cl ..o 9¢
TUTTI FRUTTI 18l oo 650 b=l Cepivcao
? Le Bon, le Simple et lefficace Amaretto / Jus de Citron
Sirop de fraise Sirop de sucre de canne
Sélection de 2 jus de saison Eau pétillante
Nous servons nos hiéres artisanales Moretti a la pression
BLONDE (MOretti) ........ooooeoeeeeeeeeeeeeeeee e 25¢cl 456 50cl 4f
BLANCHE (AFIGEN) .....oooeoeeeeeeeee e eeeeeeeee 25¢cl b5, 50cl 7¢

CARAFE AMARD & DICGESTIVI ——

25cl 50l LIMONCELLO.......... R O, 85¢
ROUGE Montepuciano dAbruzzo D.0.C Terra Degli Eremi ......7.9 €......... 15.8 € AVERNA. ..o R 65¢
ROSE Rosé dellEstate delle Venezie IGT ...............cc.ooovev..... 79€....... 15,8€ AMARO DEL CAPO........... L 65¢
BLANC trebhiano d'Abruzzo Terre, degli Eremi ..................... 19€..... 158€ SAMBUCA ................ o 65¢
GRAPPA...........ooooo. b Cluvmmrrveesesesesssesssssssesessssesensnees 65°¢
COUPE CHAMPAGNE .......ooooooe [P R— 10¢€
KIR VIN BLANC ... 12¢ ... 45¢€
MARSALA (amande ot @uf).....ovvvveeeeeeeeeee e bcl.......... 45¢€
CAMPARI .o b, 45¢€
MARTINI ROUGE, BLANC ........oooooe bl 45¢€
PASTIS, RICARD ..o bel..... 45¢€
Supplément sirop 1€
BIRRA PERONI (bouteille) , S%ﬂﬂ[@@@ @H quﬂmﬁ
MONACD..........ooeeee e . JUS DE FRUITS ..o pAY 4E
WHISKY e Pomme, Orange, Fraise, Ananas
Supplément soda 1€
GIN TONIC ..ooooeoe , lﬁ@@ﬂﬂlﬁ —_—
SAN BENEDETTO ..o 75cl450€
SAN PELLEGRIND..........oooooooooe e T1470€
BIBITE FRESCRE — W]
FORMULE APERITIVO
COCA-COLA, ZERD..........oooo R — 35¢ m :ﬂ] 18H30 A 19H30
SCHWEPPES, ICE TEA, PERRIER................ 25l 35€ i o MORETT
LIMONADE SICILIENNE POLARA ... 275l 35¢€ 0  pression
Arancia rossa / limonata ’ P w LA DEMI
. LA PINTE
SIROPS A LEAU .o 25l 25¢€ P E
e G | semmzeussico_a s
DIABULU .................................................................. 25 Cl .............. l‘g (TUUS LESJUURS DE1BH3UA19H3“) —

Antonio & Marco c'est Uhistoire de 2 freres issus de la Famiglia Morreale, une famille de restaurateurs italiens a Lyon. Depuis tout petit, ce réve de créer leur propre pizzeria
était une évidence pour eux. C'est apres des années d'études a Uinstitut Paul Bocuse, U'un en culinaire, Antonio, et l'autre en management Marco, que leur est venu le désir de
créer la pizzeria Antonio & Marco

/ nestii valeri
Antonio & Marco, c'est aussi le désir de partager les valeurs italiennes avec des pizzas artisanales, des antipasti a partager entre amis, et le tout accompagné d'une biere ou
d'un cocktail italien. Aujourd'hui, Uidée est d'apporter cette touche de jeunesse et de folie a litalienne, en gardant ce cdté familial. Pizza, Amore e Fantasia e Basta !

CW%VMW&W

100 % des produits sont importés d'ltalie et frais. Tout est fait-maison et préparé avec le ceeur, comme toutes les « famiglia italiana ».

La pate a pizza de Antonio & Marco est pétrie avec amour puis maturée au minimum 48 heures avec le secret familial bien gardé depuis 1966. Une honne pasta, c'est avant tout
une bonne farine, nous on utilise une farine BIO depuis 1966. Travailler avec du levain naturel, ce qui améliore la texture et la rend plus digeste. Et le plus important : laisser
du temps au temps !! chuttt ! Elle respire.




